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CASTILLA TERMAL

MONASTERIO DE VALBUENA
Jodkokok

Menu degustacion

Ajo blanco de pinones de Pedrajas

Rulo de cecina e higado de pato con crema de
memobrillo

Puerros confitados con vinagreta de verduritas
al estragon

Bacalao con guiso meloso de crestas de galloy
ajetes tiernos

Solomillo de venado, pure de tubérculos y
fresas de nuestro huerto

Surtido de quesos de Castillay Ledn

Chocolate, naranja y aceite de oliva

Precio: 99€ IVA. incluido
(Bebidas no incluidas)
Maridaje recomendado: 42€ |V.A incluido
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CASTILLA TERMAL

MONASTERIO DE VALBUENA
Jodkokok

Menu degustacion

Puerros confitados con vinagreta de
verduritas al estragon

Bacalao con guiso meloso de crestas de
gallo y ajetes tiernos

Solomillo de venado, pureé de tubérculos y
fresas de nuestro huerto

Chocolate, naranja y aceite de oliva

Precio: 65€ |V.A. incluido
(Bebidas no incluidas)
Maridaje recomendado: 28€ |V A incluido
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CASTILLA TERMAL

MONASTERIO DE VALBUENA
Jodkokok

Tasting Menu

Cold garlic and Pedrajas pine nut soup
Jerky and duck liver roll with quince cream
Confit leeks with tarragon vegetable vinaigrette
Cod with clams and fried cherry tomatoes

Venison sirloin with tuber mash and
strawberries from our garden

Selection of cheeses from Castile and Leon

Chocolate, orange and olive oil

Price: €99 VAT included
(Drinks not included)
Recommended wine pairing: €42 VAT included
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CASTILLA TERMAL

MONASTERIO DE VALBUENA
Jodkokok

Tasting Menu

Confit leeks with tarragon vegetable
vinaigrette

Cod with tender rooster's comb stew and
garlic shoots.

Venison sirloin with tuber mash and
strawberries from our garden

Chocolate, orange and olive oil

Price: €65 VAT included
(Drinks not included)
Recommended wine pairing:
€28 VAT included




