
Menús
para eventos



M E N Ú S  P A R A  E V E N T O S

Menú MICE 1
Incluido dentro de la opción de Meeting Pack.

Burrata artesana elaborada en la zona con jalea de piñas verdes de pino, 
hojas picantes y tomates secos

Rabo de toro con foie, puré de tubérculos y su jugo meloso

Tarta de Manzanas al estilo de la casa

Bodega
D.O. Rueda

D.O. Ribera del Duero
Agua, café e infusiones

PRECIO PVP: 59€

Menú MICE 2
Pulpo asado con ensalada de hojas frescas y pesto de piñones  

de la comarca

Lomo de bacalao con un guiso tradicional de crestas de gallo

Leche asada con frutos rojos estofados al vino del Monasterio

Bodega 
D.O. Rueda

D.O. Ribera del Duero
Agua, café e infusiones

PRECIO PVP: 64€



C A S T I L L A  T E R M A L  M O N A S T E R I O  D E  V A L B U E N A

Menú MICE 3
Ensalada tibia de queso de cabra con melón, uvas,  

nueces y miel

Jarrete de cordero lechal lacado con patata mortero

Cuajada de azafrán, merengue tostado y frutos de 
temporada

Bodega
D.O. Rueda

D.O. Ribera del Duero
Agua, café e infusiones

PRECIO PVP: 69 €



M E N Ú S  P A R A  E V E N T O S

Menú MICE 4
Para compartir al centro de la mesa

Selección de embutidos ibéricos de Castilla y León con 
tostas de pan y jugo de tomates

Canutillos de cecina de vacuno con hígado de pato de 
Villamartín y membrillo

Langostino de Medina del Campo en costra crujiente  
y salsa acidulada

Croquetas del monasterio (2 uds. por persona)

Ensalada tibia de queso de cabra con melón, uvas,  
nueces y miel

Pescado
Lomo de rape asado con crema de almendras y ajo negro

Carne
Solomillo de cerdo ibérico con salsa de queso de la 

comarca

Postre
Chocolate y naranja

Bodega
D.O. Rueda

D.O. Ribera del Duero
Agua, café e infusiones

PRECIO PVP: 73€



C A S T I L L A  T E R M A L  M O N A S T E R I O  D E  V A L B U E N A

Coffee Break
Opción 1 

Incluido dentro del Meeting Pack
Café e infusiones

Agua mineral con y sin gas
Selección de pastas artesanas

Pincho de tortilla
Zumo de naranja natural

Bizcocho y pieza de bollería artesanal

PRECIO PVP: 20€

Opción 2
Café e infusiones

Agua mineral con y sin gas
Selección de pastas artesanas

Pincho de tortilla
Brocheta de fruta

Zumo de naranja natural
Torreznos de Soria en pan de pueblo
Bizcocho y pieza de bollería artesanal

PRECIO PVP: 25€



M E N Ú S  P A R A  E V E N T O S

Opción 3
Café e infusiones

Agua mineral con y sin gas
Selección de embutidos ibéricos de Castilla y León con  

tostas de pan y jugo de tomates
Torreznos de Soria en pan de pueblo

Mini croissant con Salmon ahumado y crema de mostaza
Zumo de naranja natural

Yogurt artesano de leche de oveja (Pequeña producción local)
Fruta de temporada

Selección de frutos secos

PRECIO PVP:32€

Opción 4 
+12€ sobre el Meeting Pack

Café e Infusiones
Agua mineral con y sin gas

Zumo detox
Fruta de temporada

Hojas tiernas, queso de cabra y nueces
Puré de garbanzos y menta fresca

Yogurt artesano de leche de oveja (Pequeña producción local)
Frutos secos

Tostada de Jamón ibérico con jugo de tomate

PRECIO PVP:32€


